Zagadnienia na egzamin poprawkowy z przedmiotu „Wyposażenie techniczne zakładów gastronomicznych ” klasa 1 GP

1. Funkcje opakowań.
2. Opakowania inteligentne i aktywne.
3. Drogi brudne i czyste w zakładzie gastronomicznym.
4.Warunki(temperatura i wilgotność)i wyposażenie w magazynach w zakładzie gastronomicznym.
5. Charakterystyka pomieszczeń działu produkcyjnego: przygotowalnie, kuchnia właściwa.

6.Maszyny i urządzenia do obróbki wstępnej surowców (budowa i zasada działania): płuczko-obieraczka, wilk, kuter, maszyna do wyrabiania ciasta i ubijania masy.

